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HISTOIRE
1980 - Nous sommes entrés dans le secteur alimentaire à Kayseri
1997 - Nous avons poursuivi notre vie commerciale avec le commerce du sucre 
et la production de sucre en cubes. 
1997 - Nous avons commencé à produire des graines de sésame d'une capacité 
journalière de 5 tonnes.
2002 - Nous avons réalisé la première grande augmentation de capacité et 
avons atteint une capacité journalière de 15 tonnes.
2012 - Nous avons ajouté la pâtisserie et le simit de graines de sésame à notre 
portefeuille de produits.
2014 Premier producteur turc de graines de tahini et de sésame avec une 
capacité journalière de 27 tonnes  
2014 Nous avons reçu de nombreux certificats de normalisation et de qualité 
dans notre secteur et nous avons des études en cours.
2015, nous avons commencé nos efforts de branding et d'institutionnalisation 
en ajoutant 2 marques supplémentaires à notre structure.

3

en ajoutant 2 marques supplémentaires à notre structure.
2017 avec le procédé que nous avons développé, nous avons commencé pour 
la première fois la production de sésame blanc pur et naturel en Turquie, la 
capacité quotidienne de production de graines de sésame blanc est de 25 
tonnes. Nous opérons déjà dans les 11.500 m2 de surface de production, notre 
processus a été construit sur du pur et naturel. Notre usine est une usine 
intégrée de graines de sésame et de Tahini, toutes les conditions d'hygiène 
sont entièrement assurées et suivies avec grand soin. Nous avons deux autres 
marques, Kale et Hayat.



Hamburger ekmeğinde 
kullanılır.
Utilisé dans du pain pour
hamburger.

Simit üretiminde kullanılır.
Utilisé dans la production 
de bagels traditionnels
appelés simit.

Ekmeğe lezzet veren, 
şekerlendirilerek yapılan susam 
kullanılır.

4

kullanılır.
Le sésame est utilisé pour 
apporter de la saveur au pain.

Tahin kahvaltı’da tüketilir.
Tahini est consommé au 
petit-déjeuner.



Günlük üretilen 
Simit ve hamurla 
yapılan ürünlerde 
kullanılır.
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Il est utilisé dans les 
produits fabriqués
avec des bagels et de 
la farine.



Tahin helvanın hammaddesidir. 

Qualité et Hygiene

Nous expédions nos produits dans 
les conditions les plus hygiéniques

avec nos camions-citernes chromés 

et isolés adaptés à la conservation 
et à l'expédition des aliments..
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Tahin helvanın hammaddesidir. 
Ülkemizde kahvaltı başta olmak 
üzere öğünlerde tüketilir.

Le Tahini est la matière première 
du halva. Dans notre pays, il est
principalement consommé au 
petit-déjeuner.



Merci.
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