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1980 - Kayseri'de gida sektdrline giris yaptik

1997 - Ticari hayatimiza seker ticareti ve kip seker Uretimi ile devam ettik.

1997 = Ginluk 5 tonluk kapasite ile tahin ve susam dretimine basladik

2002 - ilk buyik kapasite artinmini gergeklestirerek ginlik 15 ton kapasiteye ulastik,

2012 - Uriin portféyimize pastalik ve simitlik susami da ekledik.

2014 vilinda ginlik 27 ton kapasite ile Turkiye'nin 6nde gelen tahin ve susam Greticilerinden
biri haline geldik

2014 yihindan itibaren de sektérimuizdeki bircok standardizasyon ve kalite belgelerini aldik ve
devam eden calismalarimiz mevcuttur,

2015 yilindan itibaren 2 markamizi daha blinyemize ekleyerek markalasma ve kurumsallasma
calismalarina basladik, halen de devam ediyoruz

2017 yilinda kendi gelistirdigimiz proses ile Turkive'de ilk kez katkisiz ve dogal beyaz susam
Uretimine basladik, ginlik beyaz susam Oretim kapasitemiz 25 tondur

Hali hazirda 11,500 m2 kapal alanda faalivet gésteriyoruz

Tam Gretim proseslerimiz katkisiz ve dogallik Gizerine kurgulanmistir

Fabrikamiz tahin ve susamda entegre bir tesisdir, tim hijyenik kosullar tam anlamiyla saglan-
mis ve takibi baylk bir titizlikle vapilmaktadir

Kale ve Hayat olmak Ozere iki markamiz daha vardir
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1997 - Nous avons poursuivi notre vie commerciale avec le commerce du sucre e, ;i it H o; R
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et la production de sucre en cubes.

1997 - Nous avons commencé a produire des graines de sésame d'une capacité
journaliére de 5 tonnes.

2002 - Nous avons réalisé la premiere grande augmentation de capacité et
avons atteint une capacité journaliére de 15 tonnes.

2012 - Nous avons ajouté la patisserie et le simit de graines de sésame a notre
portefeuille de produits.

2014 Premier producteur turc de graines de tahini et de sésame avec une
capacité journaliere de 27 tonnes

2014 Nous avons regu de nombreux certificats de normalisation et de qualité
dans notre secteur et nous avons des études en cours.

2015, nous avons commencé nos efforts de branding et d'institutionnalisation
en ajoutant 2 marques supplémentaires a notre structure.

2017 avec le procédé que nous avons développé, nous avons commencé pour
la premiére fois la production de sésame blanc pur et naturel en Turquie, la
capacité quotidienne de production de graines de sésame blanc est de 25
tonnes. Nous opérons déja dans les 11.500 m2 de surface de production, notre
processus a été construit sur du pur et naturel. Notre usine est une usine
intégrée de graines de sésame et de Tahini, toutes les conditions d'hygiéne
sont entiérement assurées et suivies avec grand soin. Nous avons deux autres
marques, Kale et Hayat.
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Beyaz Susam
Hulled Sesame Seed

Simitlik Susam
Sesame for Baget

Pastalik Susam
Sesame for Patisserie

Tahin
Tahini

Hamburger ekmeginde
kullantlir.

Utilisé dans du pain pour
hamburger.

Simit Gretiminde kullanilir.
Utilisé dans la production
de bagels traditionnels
appelés simit.

Ekmege lezzet veren,
sekerlendirilerek yapilan susam
kullantlir.

Le sésame est utilisé pour
apporter de la saveur au pain.

Tahin kahvalti’da tuketilir.
Tahini est consommé au
petit-déjeuner.
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Simit ve hamurla
& I yapilan trunlerc
& kullanilr.

Il est utilisé dans les
produits fabriqués

avec des bagelsetde
la farine.
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ualité et Hygiene WORLD SESAME
kﬂ(i@ 27 # Qualité et Hyg | T
BT Nous expédions nos produits dans 18-20 Aug 2019, Istanbul
Gida muhafaza ve sevikyatina uygun les conditions les plus hygiéniques ' :3. iiaé Ei; . 4
. . ’ 4 o 0!
krom ve izolasyonlu tankerlerimiz ile avec nos camions-citernes chromés “
tranlerimizi en hijyenik sartlarda et isolés adaptés a la conservation
evk edi 2 \ s eps .
. Shietiebe et a I'expédition des aliments..

Tahin helvanin hammaddesidir.
Ulkemizde kahvalti basta olmak
Uzere 6gunlerde tuketilir.

Le Tahini est la matiere premiere
du halva. Dans notre pays, il est
principalement consommé au
petit-déjeuner.
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Mr. Levent Buyukince

Member of the Board

e-mail: export@incigida.com.tr
www.incigida.com.tr




